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Mirisna janjetina

Neodoljivu janjetinu je pripremila naSa maxXYama .
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http://maxyama.blogspot.com/

Nasolite meso. Naribajte koricu narance, nasjeckajte ¢eSnjak i ruzmarin. Zarezite meso pa u utore nagurajte smjesu zadina i
ostavite preko no¢i na hladnom umotano u foliju. Zagrijte peénicu na 190*. Pecite cca 20 minuta pa prelijte meso teku¢inom od
pecenja, ponovite jos koji put. nakon sat vremena. Narezite preostalu naranéu na kolutove i ispecite na malo masnoce. izvadite
janjetinu i premazite je pekmezom od narance. Pecite janjetinu jo$§ 15 minuta i posluzite uz gratinirani krumpir i pecenu
narancu.
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Zagrijte pecnicu na 190*. Ogulite i narezite krumpir na ploske. PomijeSajte mileram, zacine i krumpir. Namazite maslacem
obilato posudu za pecenje pa istresite smjesu s krumpirom. Pecite cca 45 minuta i posluZzite uz aromatiziranu janjetinu.

Dobar tek!
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