. RAVLIC

Purica Z mlincima

 Simple

Ne znam kako vama, ali meni je prva i valjda, zauvijek asocijacija na pojam puretine, ona s mlincima. Klasik hrvatske
tradicionalne gastronomije i predivan jednostavan obrok uz koji ¢e se svaka obitelj okupiti. Kod nas je ona svaki Bozi¢ broj
jedan, ali bude tu jo$ nedjelja u godini kada se odlu¢imo pocastiti ovom “peéenkom”.

Znalci kazu kao je zabatak najkvalitetniji dio, jer je so€an, file drzi “fancy” status, a meni je oduvijek batak bio zakon
Sastojci:

— puretina Ravli¢

- senf

— svinjska mast Ravli¢

— mlinci
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—sol

Zagrijte peénicu na 180-200 stupnjeva. OsuSite meso ubrusima i dobro nasolite, namazite senfom i stavite peci u poklopljenu

posudu na malo masti. Povremeno provjerite puricu, okrenite je i zalijte masno¢om od pecenja. Pecite cca 2h, ovisno o veligini
komada.

Zakuhajte vodu, a mlince natrgajte pa ih prelijte vrelom vodom i posolite. Poklopite i ostavite tako 5 do 10 minuta. Ocijedite ih i
pomijeSajte s masnoc¢om u kojoj se pekla purica.

Kratko mlince stavite u pe¢nicu dok rezete meso koje mozete sloziti na mlince. Posluzite uz zelenu salatu i ¢asSu graSevine.

Dobar tek!
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