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LEFTOVERS - puretina

Zanimljiv, a jednostavan recept koji ¢e privuci i najmlade rado za stol. Krasi ga povrée i ostatci nase bozi¢ne purice koju je
nasa maXYama zeljela potroSiti, jer hrana se ne baca.
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http://maxyama.blogspot.com/

Zgrijte pec¢nicu na 180*. Skuhajte batat i krumpir u slanoj vodi. Hladnu puretinu iskidajte na rezance ili manje komade. zagrijte
temeljac. Na malo maslaca poprzite luk narezan na Snite, naribanu mrkvu i nasjeckani celer stabljikas. Dodajte puretinu, zalijte
temeljcem i kratko prodinstajte dok tekuéina ne reducira. Dodajte nasjeckani celer i persin list, posolite i popaprite. Namazite
manje posude s malo maslaca. Do pola napunite smjesom s puretinom i povréem. Napravite pire od batata i krumpira s
maslacem. Posudice do kraja napunite pireom i zapecite u toploj peénici 20ak minuta ili dok krumpir ne po€ne tamniti.
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PosluZzite uz ¢asu orahovacke grasevine.
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Dobar tek!
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