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Pivska kobasica s kupusom
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@ & Jednostavan & 60 minuta 2. Za 2 osobe

Nema boljeg spoja od dobrog piva, so¢ne kobasice i mirisnog kupusa! Ovaj klasik rustikalne kuhinje spaja jednostavne
sastojke u pravo malo slavlje okusa.

Posluzeno uz domacu Strucu ovo jelo savrSeno ide uz pivo jer se okusi medusobno nadopunjuju — blaga gor€ina piva istice
soénost kobasice, a osvjezavajuéi gutljaj piva savrSeno “reze” masnocu i zaokruzuje cijeli dozivlja;.

SASTOJCI:

- 4 pivske kobasice

- manji ljubiCasti kupus
- 1 shallot

- 1/2 jabuke

- 0,3dcl jabu¢nog octa
- lovor list

- sol, papar

- muskatni orasci¢

- cimet

-kim

- biljno ulje

ZEMI STRUCA

- 3-4 $nite starog kruha
-1jaje

-1-1,5dcl mlijeka

- persin list

- brasno

- sol, papar

- biljno ulje

PRIPREMA:

Kruh nasjeckajte na kockice i poprzite na vrelom ulju. Prebacite u drugu posudu pa prelijte mlijekom u kojem ste razmutili jaje,
dodali sol i papar te sjeckani persin list. PromijeSajte i ostavite da kruh omeksa.

Kupus narezite na rezance, luk na kockice. Zagrijte masnocu u pa dodajte sjeckani luk. Kada luk omeks$a i poprimi zlatnu boju
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dodajte narezani kupus i promijeSajte. Sortirajte dok kupus ne omeksa, zalijte jabuénim octom. PriCekajte neka ocat ispari pa
dodajte lovor list, promijeSajte i poklopite. Kuhajte na srednje jakoj vatri. Jabuku ogulite i sitno nasjeckajte pa dodajte u kupus,
pomijeSajte. Zacinite cimetom, muskatnim oras¢i¢em i kimom. Ulijte malo vode ili temeljca dok kupus ne smeksa uz
povremeno mijeSanje. Pred kraj, posolite i malo popaprite.

Dok se kupus dinsta, dovrsite Strucu od kruha. U smjesu od kruha i mlijeka dodajte brasna prema potrebi, tako da ne bude
pretvrdo, a moze se formirati Struca. Za to koristite alu foliju, a vlaznim rukama formirajte Strucu po Zelji i zamotajte u foliju kao
bombon, krajeve dobro zavrite. Strucu stavite u kipuéu vodu i kuhajte cca 15-20minuta.

Pivske kobasice ispecite na vreloj masnodi.
Strucu odmotajte i nareZite na $nite pa posluZite na kupusu uz pivske kobasice i kriglu piva.

SAVJET: zacin "Five Spice" zamjenjuje sve ove pojedinacne zacine i odli¢no ide u slana i slatka jela, mozete ga pronaci u
vec¢im du¢anima ili onim specijaliziranim.

Dobar tek!
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