Sestinske peéenice

& Jednostavan

Sestinske pedenice tradicionalno su jelo na roétilju, a u nastavku vam donosimo recept $estinskih pe¢enica koje je za vas
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pripremila Forking Croatia. Recept je zbilja jako jednostavan.

Svinjske kotlete oCistite od kosti i malo ih potucite batom za meso.
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Posolite ih i natrljajte zgnjecenim ¢eSnjakom.




Meso pustite da odstoji cca sat vremena u soli i ¢e$njaku.
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Pripremljeno meso stavite na raznji¢e. Meso ne trebate rezati na kockice kao kod klasi¢nih raznji¢a nego ih u komadu stavite
na raznjice.
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Gotove Sestinske pecenice se tradicionalno posluzuju s ajvarom i mladim lukom ili lukom narezanim na kockice.

Dobar tek!
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